Pa studietur i Costa Rica:

Besatning

og kaffedyrkning

Hvordan far man stgrst mulig indtjening pa meelken? Det spgrgsmal har Lecheria
Abarca lpst ved at bruge sin meelk til at fremstille hvid, blpd ost og yoghurt i eget
gardmejeri med sa megen succes, at der ogsa opkpbes meelk for at fa produceret

nok til efterspgrgslen.

Den lille malkestald hvor de 14 kger malkes i spande.

ar man bespger Lecheria Abarca
N i den sydlige del af Costa Rica, er

man kun cirka 25 kilometer fra
kysten mod vest til Stillehavet i det mel-
lemamerikanske land. Og kun omkring
800 kilometer vaek fra sekvator mod syd.

Men fra den mindre besaetning med 15

renracede jerseykoer plus opdraet er der
alligevel langt til havet, for bjergkaeder
rejser sig mod bade vest og gst, hvor det
Caribiske hav ligger.

Af Niels Damsgaard
Hansen,
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Altsd ligger den mindre bedrift, som er
meget typisk for costaricanske kvaegbrug,
iendalideteneste land i verden uden
egen haer.

Et tropisk land

Ovenstaende forteeller med andre ord, at
Costa Rica er et land med tropisk klima,
hvor temperaturerne derfor ikke zendrer
sig s& meget hen over aret.

Svingningerne i temperatur er mere
betinget af, om man er ude ved en af de to
kyster eller oppe i bjergene — og sd er det
lidt koligere i den lidt vadere del af aret
fra juni til december end i den torrere tid
af aret.

Sadan er altsa klimabetingelserne for de
omkring 38.000 malkeproducenter, der
har totalt omkring 360.000 malkekger —
eller i gennemsnit cirka 10 pr. besatning.

24 MALKEPRODUCENTEN 02:2026

med eget gardmejeri

Skal vi sammenligne med Danmark,
svarer det til gennemsnittet i starten af
1950’erne.

Groft graes som grovfoder

En dansk ko vil nok blive forundret, hvis
den blev budt samme type graes, som det
Minor Abarca snitter til sine kper med sin
mindre, motordrevne snitter inde i stalden.

Men selvfolgelig skal kper fodres med
det, der er til radighed lokalt - vel at
meerke til en pris, der gor produktionen
pkonomisk baeredygtig.

[ etland som Costa Rica vokser graes og
alt muligt andet aret rundt, nar der bare
der er vand nok. Og med store mangder
nedber pa omkring 3.000 mm arligt med
mindre, lokale variationer, er torke ingen
udfordring.

- Vi bruger ogsé noget kraftfoder, melas-
se fra sukkerrgr, mineraler og vitaminer,
forteeller han.

Den daglige ydelse pr. ko er nok i omeg-
nen af 15 kg.

200 liter til 30 kg ost

Det meste af malken bliver brugt i eget
gardmejeri til at fremstille friske, gule
oste.

- Vibruger omkring 200 liter maelk til
at fremstille 30 kg ost, forklarer Minor
Arbarca. Altsa omkring syv kg meelk pr. kg
ost, hvilket er en meget fin udnyttelse af
meelken.

- Udover osten fremstiller vi ogsa lidt
yoghurt og creme fraiche, uddyber han om
maelkens anvendelse.

Desuden kober naerliggende bagerier
noget af den friske, ra maelk.

- Med det salg, vi har, er vi nodt til at
indkpbe meelk fra andre producenter for at
kunne efterkomme eftersporgslen, kon-
staterer han.

Et indtryk af de granne omgivelser
med masser af tropiske planter.

Minor Abarca indkgber ogsa ost fra
kollegaer, som han videresalger med en
fortjeneste pa omkring 12 kroner pr. kg.

En god pris for osten
Osten szlges naesten udelukkende til
lokale supermarkeder.

- Vifar lige nu 4.400 colones pr. kg,
forteeller han.

[ kroner svarer det til lige omkring 60
kroner. Omregnet til prisen pr. kg brugt
maelk svarer det til knapt ni kroner. Men
denne pris skal ogsa daekke eget arbejde
med mere. Men i et land med noget lavere
leveomkostninger end i Danmark er det
nok ikke helt sa ringe endda.

Kaffe lige uden for dgren

De foregaende generationer af familien
Abarca havde omkring 100 hektar jord.
Men nar 11 spskende skal dele, bliver der
kun omkring ni hektar til hver.

- S&vi har otte hektar, siger Minor
Abarca.

Hans jord bliver udelukkende brugt
til kperne og lidt gronsager mest til eget
forbrug.

Men en anden spskende har slaet sig
pa dyrkning af kaffe pa fire hektar - og
pa andre fire hektar forskellige afgroder
som majs, bonner og graeskar. Desuden
er der chili, papaya og bananer med flere
afgroder.

Fremavler selv nye kaffebuske
Dyrkningen af kaffe starter med egen
produktion pa friland af nye, sma kaf-
feplanter. Efter to-tre ar er de klar til
udplantning og dermed produktion.

- Der er tre sorter i dyrkning nu, og vi
vil gerne have den diversitet, fortaeller
Minor Abarca.

Kaffen kraever en del pleje med beskae-
ring, gpdskning, sprojtning mod svamp
og renholdelse.

Men det mest arbejdskraevende er dog
hest af baerrene, hvori kaffebpnnerne
befinder sig.

- Vi hoster hver anden uge gennem to
maneder, sa vi er over dem i alt fire gan-
ge, forklarer han.

Selvom arealet kun er pa fire hektar,
skal der alligevel 10 plukkere til.

- De bedste plukkere kommer fra
Panama, er hans erfaring. I modsaetning
til lokale kaffeplukkere knaekker de feerre
grene.

To gode ar med kaffe

Som alle andre landmaend har Minor

Abarca ogsa erfaret, at landmeendene

befinder sig nederst i fodevareklyngen.
- I de darlige ar med lave produktpri-

ser er det os, der ikke tjener noget, mens
de gvrige led stadig har en indtjening,
papeger han.

Men en made at gge indtjening pa er,
som han selv gor det, at forarbejde sine
egne ravarer for pa den made at springe
nogle led over fra farm til forbruger.

- Det samme kan man ggre med kaf-
fen, men sd langt er min familie ikke naet
endnu, afrunder han. W

FAKTA

Kort om Costa Rica og maelkeproduktion

Costa Rica ligger cirka 1.000 km fra sekvator og er et bjergrigt land lidt stgrre
end Danmark men med lidt feerre indbyggere, nemlig lige omkring 5.1 milli-

oner.

Landbruget fylder en hel del for befolkningen, fordi det stadig kan lade sig
gore at leve af mindre bedrifter. Men der er ogsa meget store bedrifter inden
for iseer dyrkning af bananer, ananas og oliepalmer.

De fleste malkeproducenter leverer meaelken til andelsselskabet Dos Pinos,
som blev etableret i 1947 af 25 fremsynede maelkeproducenter. I dag er det et
moderne mejeriselskab, der fremstiller over 600 forskellige produkter.

Selskabet har omkring 1.500 andelshavere, som arligt indvejer cirka 550
millioner kg maelk svarende til knapt halvdelen af den skennede, nationale

produktion pa 1,1 milliarder kg.

Der er ogsa private mejerier og mange malkeproducenter, der praktiserer
alternativer til indvejning pa et mejeri lige som Minor Abarca, der omtales i

artiklen.
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